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FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Perles de Vinaigre Balsamique a la Truffe

PRODUIT FINI
INFORMATIONS GENERALES
TYPOLOGIE DUREE DE CONSERVATION
Produit d'origine végétale, non stérilisé. 24 mois
CONDITIONNEMENT ETIQUETAGE
Pot en verre (50 g). Reg. UE 1169/2011

OGM ET IRRADIATION
Absents

INGREDIENTS ET ALLERGENES

INGREDIENTS
Vinaigre balsamique de Modéne IGP 60 % min. (vinaigre de vin, moUt de raisin cuit), eau, gélifiants : gomme de cellulose, chlorure de
calcium, alginate de sodium, truffe d'été (Tuber aestivum) 0,1 %, aréme. Contient des SULFITES.

ALLERGENES
Hormis les allergenes indiqués en MAJUSCULES dans le paragraphe précédent, le produit ne contient aucun autre ingrédient allergene.

CONSERVATION ET MODE D'EMPLOI

INSTRUCTIONS DE CONSERVATION
Conserver a l'abri du soleil et de la lumiére directe (10-20°C). Apres ouverture, conserver au réfrigérateur et consommer sous 10 jours.

MODE D'EMPLOI
Une fois ouvert, le produit est prét a I'emploi.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (POUR 100 G)

Parametre Valeur

Valeur énergétique 602 kJ / 141 kcal
Matieres grasses 0g
dont acides gras saturés Og

Glucides 339



Parametre Valeur

dont sucres 339
Protéines 0,1lg
Sel 0,039

CARACTERISTIQUES CHIMIQUES ET MICROBIOLOGIQUES

Parametre Valeur

Caractéristiques Chimiques Sucres totaux : 210-230 g/l ; Anhydride sulfureux total : max 100 mg/I ; pH : 3-4,5.

Caractéristiques Flore totale : < 100 UFC/mI ; Levures : < 50 UFC/ml ; Moisissures : < 10 UFC/ml ; Coliformes : absents ;
Microbiologiques Salmonelles : absentes ; Germes pathogenes : absents.
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