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TECHNISCHES PRODUKTDATENBLATT

Triiffelmayonnaise

FERTIGPRODUKT

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

PRODUKTTYP MINDESTHALTBARKEIT

Erzeugnis auf Triiffelbasis, nicht sterilisiert. 18 Monate

VERPACKUNG KENNZEICHNUNG

GlasgefaB (120 g). Italienisches Gesetzesdekret 109/1992 und Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

GVO UND BESTRAHLUNG
Nicht vorhanden

ZUTATEN UND ALLERGENE

ZUTATEN
Sonnenblumendl, pasteurisiertes El, Weinessig, natives Olivendl extra, Sommertriffel (Tuber aestivum Vitt.), Salz, Aroma.

ALLERGENE
Abgesehen von den im vorherigen Absatz in GROSSBUCHSTABEN angegebenen Allergenen enthélt das Produkt keine weiteren allergenen Zutaten.

LAGERUNG UND VERWENDUNG

LAGERHINWEISE

Kiihl und trocken, vor direkter Sonneneinstrahlung geschiitzt bei 8-15 °C lagern. Nach dem Offnen bei 0 bis 4 °C im Kiihlschrank aufbewahren und
innerhalb von 4-5 Tagen verbrauchen.

VERWENDUNG
Nach dem Offnen ist das Produkt gebrauchsfertig.

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE (PRO 100 G)

Parameter

Energie 2906 kJ / 721 kcal
Fett 79,00 g

davon gesattigte Fettsduren 9,509
Kohlenhydrate 0,009

davon Zucker 0,009



Parameter Wert

Eiwei3 2,509

Salz 0799

CHEMISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Parameter Wert

Chemische Eigenschaften Schwermetalle: < 0,10 ppm

Mikrobiologische Gesamtkeimzahl (GKZ): < 10 KBE/g; coliforme Keime: < 10 KBE/g; Hefen und Schimmelpilze: nicht nachweisbar; Listeria monocytogenes: in
Eigenschaften 25 g nicht nachweisbar; Salmonellen: in 25 g nicht nachweisbar.
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